PROFESSIONAL

WENN DU ES BIST.

DIE NEUEN READY-TO-HEAT-TK-MENUS:
ENTDECKE DAS HIGHEND-SORTIMENT

FUR KULINARISCHE PERFEKTION -
STARK IN QUALITAT UND GESCHMACK.
HOL DIR MODERNE LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE!




IN QUALITAT
UND GESCHMACK

e e e o e o " GENAUDAS BIETENDIRDIE
e s e Ao Tk NEUEN READY-TO-HEAT-TK-MEN(US
weiterhin alle begeistern - auch Veganer - und deinem eigenen DER HIGH CONVENIENCE RANGE
Anspruch gerecht werden, dich von der Masse abzuheben. 0 N K N U R R P RU F E SS I U N A I_ )

Spagat mit Sparringspartner: Du kannst das bewaltigen!
Was du brauchst, ist eine schnelle, verléssliche Lésung, die

dich unterstUtzt, ohne Kompromisse bei der Qualitdt einzu-  Verldssliche Premiumqualitéit

gehen. Ob in der Mitarbeiterverpflegung, beim Catering e
oder im A-la-Carte-Geschdaft — du brauchst Produkte, auf und Geschmackserlebnisse

die du dich In jeder Situation verlassen kannst.

- Entwicklung der Rezepturen durch
%ow die Chefs der Culinary Fachberatung -
mit geschultem Gaumen, hoher

PROFESSIONAL g N 5
Prdazision und Gespur fur Trends

- Perfekt abgestimmt auf die Anfor-
“ ' ﬁ “ derungen moderner ProfikUchen
« Hochstes Niveau in Qualitat und
COnvenience Zubereitung

SORTENUBERSICHT ~ LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE ~ BEILAGEN & ADD-ONS ~ REGENERATION ~ KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS




JWir laden zu einer kulinarischen
Weltreise ein — inspiriert von den
Aromen Europas, Mittelamerikas und
Asiens. Klassiker wie Hackbdallchen
IN Paprika-Tomatensauce treffen
auf exotische Highlights wie Tex Mex,
Linsen Dal oder Currys in Gelb, Rot

und Grun. Unser Fokus: landestypi- DI E Du N IcHT
sche Zutaten, authentische Gewurze

und flexitarische Interpretationen.

Eine kreative Fusion, die wir mit

Leidenschaft entwickelt haben — '

four jeden Gaumen!” ®

Dirk Rogge & Culinary-Fachberatungs-Team

READY TO HEAT

Schnell, stressfrel und personalunabhdngig: Unsere TK-Menu-
komponenten sind ohne aufwendige Prozesse sofort servierfahig.

VEGAN & KEINE LAKTOSEHALTIGEN ZUTATEN

Trendige, ndhrstoffreiche Gerichte, die als Proteinquelle
ohne Aufwand die steigende vegane Nachfrage bedienen.

AUTHENTISCHE REZEPTUREN

Entwickelt von unserer Culinary Fachberatung und inspiriert
von ldndertypischen Gerichten aus aller Welt.

NAGCHHALTIGE VERPACKUNG

Recyclingfdhige BIOPAP®-Schalen fur einfaches Handling
und weniger Abfall.

HERGESTELLT IN DEUTSCHLAND

Erstklassige Qualitat und die Sicherheit, auf lokale Ressourcen
und Standards vertrauen zu konnen.

3 HIGH CONVENIENGE



ALS STANDARDISIERTE
FERTIGGERICHTE!

MEHR ATTRAKTIVITAT
OHNE MEHR EINSATZ.

Eine moderne, abwechslungsreiche Kuche
steigert die Anziehungskraft deines Betriebs
und begeistert Gdste wie Mitarbeiter. Ohne
zusatzlichen Aufwand schaffst du das mit
unseren trendstarken, veganen Gerichten.
Sie sind schnell und einfach zuzubereiten,
bendtigen keine weiteren Ressourcen und
bieten so eine flexible Losung, um den stei-
genden Anspruchen gerecht zu werden.

FUr dich ein klares Win-Win: Du generierst
neue Umsatzpotenziale, ohne zusétzliche
Belastung fur dein Team oder Equipment.
Und dein Betrieb wird noch attraktiver!

4 HIGH CONVENIENGE

MEHR QUALITAT,
MERR ZUFRIEDENHEIT:

Deine Gdste definieren Qualitédt neu: Sie wollen
gesundes, vielfdltiges und nachhaltiges Essen.
Erweitere dein Angebot mit internationalen
Rezepturen. High Convenience Loésungen ver-
helfen dir mit Effizienz und Flexibilitdt zu einem
Wunscherfuller-Angebot.

Dein 5-in-1-Joker: Du bietest deinen Géisten
Sicherheit in Geschmack, Qualitédt und Nach-
haltigkeit. Gleichzeitig kannst du dich auf
gleichbleibend hohe Standards verlassen
und deinem Team den Alltag erleichtern.

MEHR SCHNELLIGKEIT
DURCH EFFIZIENZ:

Ready-to-heat-Gerichte sind die perfekte
Antwort auf die Schnelllebigkeit der Gastro.
Sie punkten durch ihre rasche, unkomplizierte
Zubereitung, weniger Personal- und Platz-
aufwand sowie hohe Wirtschaftlichkeit. Mit
Top-Qualitdtsprodukten bietest du deinen
Gdasten gefragte, flexitarische Gerichte und
kulinarische Abwechslung an.

Stark im Wettbewerb: Durch die Kombi von
Geschwindigkeit, Qualitdt und Flexibilitat
kreierst du ein Angebot, das deine Gdste
begeistert und deine Prozesse optimiert.
Dein Ass im Armel gegeniUber Mitbewerbern!



LASS DICH INSPIRIEREN
UND ENTDECKE, WAS DU
DARAUS KREIEREN KANNST.

PROFESSIONAL PROFESSIONAL PROFESSIONAL
convenience convenience convenience

BOHNEN- -- PAPRIKA-

INDISCHES -» _ GRUNES GELBES MEDITERRANES :

LINSEN DAL LR LA THAI CURRY INDISCHES CURRY THAI CURRY TOMATEN-RAGOUT ML
VEGAN L VEGAN VEGAN VEGAN VEGAN KB

1.8kp €2 1,8kpe2 1,Ekpe2 1,ikp e 1,8kpe2

HIGH CONVENIENCE LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE ~ BEILAGEN & ADD-ONS ~ REGENERATION ~ KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



BEREIT,
WENN DU
ES BIST

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

TOMATENPULPE
KOKOSMILCH

GRUNE LINSEN

ROTE LINSEN

PLANT BASED CHICKEN CHUNKS
BLUMENKOHL

ORANGE KAROTTEN
GELBE KAROTTEN
IWIEBELN
SONNENBLUMENGL
GEMUSEBRUHE
KNOBLAUCH PUREE
MADRAS CURRY
ZITRONENSAFT

GARAM MASALA
SPEISESALZ

INGWER PUREE
WEISSER PFEFFER




I.ING DER

ORIENTALISCHEN

KUCHE

So facettenreich wie Indien selbst: Unser
Linsen Dal bringt die Aromen des Landes
direkt auf den Teller. Wirzige Noten

von Garam Masala und Hot Curry ver-
schmelzen mit einer cremigen Kokos-
Tomatensauce zum authentischen
Geschmackserlebnis. Blumenkohl,
Karotten und Linsen verleihen dem herz-
haften, vollwertigen Dal eine spannende
Konsistenz. Bestimmt gut fiur's Karma!

Die verschiedenen Linsensorten und veganen Chicken
Chunks sorgen fur eine sattigende und zugleich ausgewo-
gene Mahlzeit — perfekt fur Gdste, die Wert auf exotische
Proteinquellen legen. Ein Hauch von Zitrone im Duft und die
harmonische Kombination aus Textur und Geschmack ma-
chen unser Linsen Dal zu einem wahren Highlight der orien-
talischen Kuche. Ideal fUr jede Speisekarte, die nach Authen-
tizitdt und Kreativitdt strebt.

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT

INDISCHES
LINSEN DAL
VEGAN

1.8ky C

INDISCHES
LINSEN DAL
VEGAN

TK-MENUKOMPONENTE IN
RECYCLINGFAHIGER

Y2 GN-FORM

1,8 KG CA. 6-8 PORTIONEN
2 x 1,8 KG KARTON

BEILAGEN & ADD-ONS

&P LENDERINSPIRATION: INDIEN

Das Land mit einer

der dltesten Kulturen
der Welt ist berUhmt
fUr seine vielfdaltigen
Gewurzmischungen und
kostlichen Kochstile.

KULINARISCHES PROFIL:

L
Y' AUSGEWOGEN, AUTHENTISCH, KOMPLEX

WARM UND INTENSIV AROMATISCH
GARAM MASALA FUR MILDE SCHARFE

LINSEN MIT BISS

REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



INDISCHES

LINSEN DAL

VEGAN
INDISCHES
LINSEN DAL
IN DER

BROTTASSE

\ 0 »
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LINSEN DAL MIT
GEBRATENEM
JUNGEN ROMANESCO
UND BROT

A la Care

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS




INDISCHES
LINSEN DAL
VEGAN

GEFULLTE PITA-TASCHEN

MIT ROHEM LIMONEN-
BLUMENKOHL UND INDISCHEM
LINSEN DAL

Hand & Trend Food

SGHEIBE VOM
GEGRILLTEN
BLUMENKOHL UND

LINSEN DAL MIT
MADRAS GURRY
ABGESBHMECKT Linsen Dal ist ein Variations-Genie,

das sich immer wieder neu kombi-
nieren Idsst. Biete die jewelligen

Beilaogen und Add-ons separat zur
Auswahl an. So schaffst du mehr
Abwechslung bei gleichbleiben-
dem Aufwand.

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



BEREIT,
WENN DU
ES BIST

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

TOMATENPULPE
PLANT BASED MINCE
SUSSKARTOFFELWURFEL
SCHWARZE BOHNEN
BRECHBOHNEN
IWIEBELN
SONNENBLUMENGL
ZITRONENSAFT
ZUCKER

CHILI GEW{IRZ
KREUZKUMMEL




’ LANDERINSPIRATION: MITTELAMERIKA

Die Kulinarik Mittelamerikas
cH I LI KR E ATIv ist eine reichhaltige und
spannende Mischung aus
I NTE RPRETI E RT einheimischer, afrikanischer

und spanischer Kuche.
Tex-Mex neu variiert: Unser Bohnen- T —
SufRzkartoffel-Chili ist eine pflanzliche
Cowboy-Pfanne, die jede Kuche rockt!

Grune und schwarze Bohnen in aroma- il
tischer Tomatensauce mit dem Kick
von wurzigem Chili und KreuzkUmmel.
Schon der Duft allein versetzt dich in
. . . . . BOHNEN- KULINARISCHES PROFIL:
die prickelnde Hitze der sudwestlichen SUSSKARTOFFEL-
Prdrie. Yee-haw! CHILI 1
Die Kombination aus bissfesten schwarzen Bohnen und TK-MENUKOMPONENTE IN Y' AUSGEWOGENE SCHARFE TOMATIG,
saftigen Tomaten, perfekt abgerundet durch scharfe RECYCLINGFAHIGER LEICHTE KREUZKUMMELNUTE
Noten, entfaltet einen unverwechselbaren Geschmack, 12 GN-FORM
der mit jeder Gabel Lust auf mehr macht. Dieses Gericht 1,8 KG CA. 6-8 PORTIONEN
ist eine Fiesta fur die Geschmacksknospen und ein echtes 2 x1,8 KG KARTON FRISCH UND LEICHT RAUCHIG
Statement auf deiner Wild-West-Karte: pflanzlich, aufre- —_—

gend, einfach unwiderstehlich!

BUNTE BOHNEN-VIELFALT

WEICH UND KORNIG

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



BOHNEN-
SUSSKARTOFEEL-
CHILI

MEXICAN PINSA
MIT AVOCADO-
LIMETTEN-MAYO UND

SCHARFE TOMATEN-
BOHNENPFANNE MIT
GEBRATENEM _
BABYMAISGEMISE

A la Carte

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS




BOHNEN-

SUSSKARTOFFEL-

CHILI

BOHNENTOPF
MIT BBQ-

‘ MEXIKANISCHER
MAISKOLBEN

TEX-MEX LOADED
SWEETPQTATO FRIES
MIT AVOGADO-
TOMATENSALAT

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

T1PP

FLEXIBLES ANGEBOT
IM HANDUMDREHEN,
GANZ NACH BEDARF
DEINER GASTE.

Ob fur die Halbpension, fur's
Bankett, die Seminar-Verpflegung
oder das Catering — unsere Tex-
Mex-ldeen setzt du ruck-zuck

um. Mit wenig Vorbereitungszeit
und Personal kannst du auf
Abruf reagieren und bietest einen
schnellen Service — inklusive
hohem Genussfaktor.




BEREIT,
WENN DU
ES BIST

KOKOSMILCH

HE
PLANT BASED CHICKEN CHUNKS
BROKKOLI
EDAMAME
WILDREIS
GRUNE CURRYPASTE
STARKE
KNOBLAUCH PUREE
ZITRONENSAFT

GEMUSEBRUHE
ZUCKER

SPEISESALZ
INGWER PUREE

14 LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE



’ LANDERINSPIRATION: THAILAND

Kulinarik hat in Thailand
K AN N LEc KE R traditionell einen hohen
Stellenwert und passt
s E I N ' perfekt zur Gastronomie.
O

Thaildndische Gerichte
ziehen Feinschmecker in
ihren Bann und bringen

' ’ 3 - 1

is::I?e oso::ét::r;::rsgrur.\eﬁ t-l.-.r,:a' (;l:;ry stets die passende Wurze
o s POSICHITa™ Gt dor Rnove in den Gaumen.

Karte — mit einer Currypaste aus grunen HiGH

Chilis, Koriandersamen, Zitronengras

VEGAN

und Knoblauch in cremiger Kokosmilch.
FUr Farbe und Biss sorgen Brokkoli,
Edamame und Wildreis in dem thail-

18kyC

andischen Traditionsgericht. ?II-:‘AJIN GEISJRRY RULINARISGHES PROFIL:

Dieses Curry hebt sich durch die Vielfalt reichhaltiger TK-MENUKOMPONENTE IN ""

Einlagen hervor und bietet eine spannende, pflanzliche RECYCLINGFAHIGER Y FRISCH, SCHARF a LEICHTE

Option fur jede moderne Speisekarte. Ein Highlight, das > GN-FORM RUNDE SAURESPlTZE

die anspruchsvollsten Gaumen begeistert — vom Veganer 1,8 KG CA. 6-8 PORTIONEN

bis zum Flexitarier. Deine Gdste werden die Frische und 2 x18 KG KARTON ) )
Scharfe lieben! - Sss EXOTISCHES KOKOS & ATHERISCHE OLE

WILDREIS, ZITRONENGRAS, EDAMAME

CREMIG UND LEICHT, MIT
KNACKIGEM GEMISE

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



GRUNES

THAI CURRY
GRUNE CURRY-BOWL
MIT WILDEM LILA
BROKKOLI UND GLAS-
I BANDNUDELN
A ba Care
GRUNES THAI
GEMUSECURRY
MIT SOBA
NUDEL-NEST

4 ®
78 e p
« : / y 27D & ) ) ) » i

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS




GRUNES
THAI CURRY

GREEN CURRY HOT
POT MIT DUFTREIS
UND LOTUSWURZEL-
CHIPS

tHand & Trend Food

SPICY GREEN CURRY
MIT GESCHMORTEM
PAK CHOI, SPARGEL-

GEMUSE & WILDREIS-
MISCHUNG

Das Thema Curry Iasst sich
unendlich kulinarisch erweitern —
je nach finanziellem Spielraum
und individuellen Gastewunschen.
Entsprechend flexibel kannst du
mit Sattigungs-Beilagen und
frischem Gemuse kombinieren.

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



BEREIT,
WENN DU
ES BIST

KOKOSMILCH
SUSSKARTOFFELWURFEL
PLANT BASED CHICKEN CHUNKS
BLUMENKOHL

KICHERERBSEN

GELBE CURRYPASTE

STARKE
GEMUSEBRUHE
ZITRONENSAFT
SPEISESALZ
INGWER PUREE
ZUCKER

18 LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE



WEI.T VEREINIGT

EUCH!

Der sanfte Star unter den Currys: Unser

gelbes indisches Curry ist mild, aber
voller exotischer Aromen. Cremige
Kokosmilch, zarte SURkartoffeln und
knackiger Blumenkohl schaffen ein
geschmackliches Gleichgewicht, das
deine Gdaste sofort in die lebendigen
Basare und duftenden Gewurzgdrten
Indiens entfuhrt.

Mit proteinreichen Kichererbsen, die dem Curry nicht
nur Biss, sondern auch Substanz verleihen, wird es zu
einem echten Sattmacher. Dieses Gericht bringt mit
seinen vielseitigen Texturen Abwechslung auf den Teller.
Ein Must-Have fur alle, die eine spannende, aber milde
Interpretation der indischen Kuche suchen!

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT

GELBES
INDISCHES CURRY
VEGAN

1,8k

GELBES
INDISCHES
THAI CURRY

TK-MENUKOMPONENTE IN
RECYCLINGFAHIGER

Y2 GN-FORM

1,8 KG CA. 6-8 PORTIONEN
2 x 1,8 KG KARTON

BEILAGEN & ADD-ONS

&P LENDERINSPIRATION: INDIEN

Die indische Kiche besticht
durch ihre intensive Wirze und
Vielfalt, die Einflusse verschie-
denster Kulturen und Regionen
vereint. Komplexe Geschmacks-
kombinationen spiegeln die
kulturelle Tiefe des Landes wider
und machen jedes Gericht zu
einem aromatischen Erlebnis.

KULINARISCHES PROFIL:

11}
‘I" LEICHT SCHARF. FRISCHE DER KOKOSNUSS

Sss WARM, SANFT, WURZIG

BISSFESTE KICHERERBSEN,
S(SSKARTOFFEL & INGWER

CREMIG MIT BISSFESTEM GEMUSE

REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



GELBES
INDISCHES
THAI CURRY

FRUCHTIGES CURRY
MIT GEBACKENEN
WURZKARTOFFELN
UND ROSTZWIEBELN

Ausgabe & [Setricksresianrant

GELBES
GEMUSECURRY MIT
OFENGEMUSE UND
KORIANDERPESTU

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



GELBES
INDISCHES
THAI CURRY

GELBES PFLANZEN-
CURRY MIT PINKEM
BLUTENKOHL UND
WURZIGEM JEERAREIS

GELBES CURRY
MIT ROSINEN-

COUSCOUS UND
SESAM-SPINAT

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

AUSDRUCKLICH
ERWUNSCHT:
SPIELE MIT
DEM ESSEN!

Als sonniger Eyecatcher ist
Gelbes Curry die perfekte Basis
fUr eine beeindruckende Show
auf dem Teller. Kombiniere es im
A-la-Carte-Bereich mit beson-
deren Zutaten, kontrastreichen
Farben, spannenden Texturen
und Geschmacksnuancen. Mehr
Inspirationen ab Seite 34!



BEREIT,
WENN DU
ES BIST

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

KOKOSMILCH
PLANT BASED CHICKEN CHUNKS
PAPRIKA

ROTE ZWIEBELN
ORANGE KAROTTEN
GELBE KAROTTEN
ROTE CURRYPASTE
GEMUSEBRUHE
STARKE "
SONNENBLUMENGL
ZITRONENSAFT
KNOBLAUCH PUREE
ZUCKER
SPEISESALZ
INGWER PUREE




’ LANDERINSPIRATION: THAILAND

Thailand spricht alle Sinne an:
mit verfUhrerischen, intensi-
ven Duften und Uberraschend
kréftigen Farben. Das gilt auch
fUr seine Kuche.

SUDOSTASIENS

It's spicy! Unser rotes Thai Curry bringt
die wirzige Vielfalt Sudostasiens auf

den Teller. Eine cremige Kokosbasis trifft men
auf die feurige Scharfe von Chilis und

Paprika. Authentisch thaildndisch,
modern interpretiert und vollgepackt

THAI CURRY
VEGAN

1,8k

mit Geschmack!
ROTES KULINARISCHES PROFIL:
Zitronengras und Ingwer verleihen dem roten Thai Curry THAI CURRY
eine Frische, die deine Gdste begeistern wird. Mit knacki- A T ——— 1
ger Paprika und zwelerlei Karotten bietet das Gericht - v ' .
Geschmack, Farbe und eine abwechslungsreiche Textur. RECYCLINGFAHIGER Y AUSGEWOGENE SCHARFE, FRUCHTIG
Als authentisches, pflanzenbasiertes Highlight pimpt Y2 GN-FORM GEMUSIG & LEICHTE ZITRUSNOTE
dieses Curry deine Speisekarte exotisch auf — und sorgt 1,8 KG CA. 6-8 PORTIONEN
mit Sicherheit fUr Wiederholungsesser! 2 x 1,8 KG KARTON

————— sss WURZIG MIT KOKOS & ZITRUSNOTEN

BICOLOR KAROTTEN, PAPRIKA MIX &
ZITRONENGRAS

CREMIG MIT ZARTEN ZUTATEN

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



ROTES

THAI CURRY
CROSSOVER CURRY-
ASIA-GEMUSEPFANNE
MIT GRUNEN
BANDNUDELN
UsY dé@&:ﬁé?’“éeésr stanran]
ROTES CURRY MIT
VEGANEN DUMPLINGS,
PAPAYA-MANGOSALAT

UND CASHEW-KERNEN

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS




ROTES
THAI CURRY

ROTES THAI GURRY UND
BURRITO VOM ASIATISCHEN
GURKENSALAT UND SESAM-
BASMATI

tHand & Trend Food

T1PP

BRINGT NEUE GASTE!

CURRY MIT KOKOS-KAFFIR-
LIMETTEN-REIS

/ ) e P
4 4 p , Y
4 f
,'.;“"'.' y 4 L h

I KLASSISCHES ROTES THAI

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



BEREIT,

WENN DU

ES BIST

26

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

TOMATENPULPE

PLANT BASED CHICKEN CHUNKS
TOMATEN HALBGETROCKNET
GRUNE OLIVEN

GEMUSEBRUHE

IWIEBELN
SONNENBLUMENGL
KNOBLAUCH PUREE

BASILIKUM, OREGANO, THYMIAN
BRANNTWEINESSIG

ZUCKER

PFEFFER




£ PRISE
MITTELMEER FUR
DEINE KARTE

Sonne auf dem Teller! Unser mediter- —
ranes Tomaten-Ragout bringt den
Geschmack von Sommer zu deinen
Gasten. Halbgetrocknete Tomaten, NEDTEREANES
wirzige Oliven und Krduter wie Basilikum, .
Oregano und Thymian vereinen sich mit

Knoblauch und Zwiebeln zur herzhaften

1,8kg

MEDITERRANES

gluc.:hehatl)a 1?ﬂclrde.gnci:l— mIJ.r ibendohr;le TOMATEN-RAGOUT
eisch. Dafir rein pflanzlich und voll- ..

. P c . TK-MENUKOMPONENTE IN
gepackt mit Geschmack. Benissimo! RECYCLINGFAHIGER

12 GN-FORM

Die perfekte Wahl fur alle, die Sehnsucht nach dem 1,8 KG CA. 6-8 PORTIONEN
Mittelmeer haben und den leichten, frischen Genuss 2 x18 KG KARTON
der sardischen Kuche auf ihren Tellern erleben wollen. ]

Ein Gericht, das nach Urlaub schmeckt — fruchtig,
wurzig, und einfach unwiderstehlich!

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS

’ LANDERINSPIRATION: ITALIEN

Die italienische Kuche lebt
zugleich von ihrer Schlicht-
heit und Raffinesse, die

die herausragende Qualitdt
und Frische der heimischen
Zutaten veredelt.

KULINARISCHES PROFIL:

LU __
‘I" FRUCHTIG SUSS BIS HERB

(e VOLLREIFE TOMATEN, OLIVEN §
KRAUTER DER MITTELMEERKOSTE

OLIVEN & HALBGETROCKNETE TOMATEN

PULPIGE, UNGEBUNDENE TOMATEN-
KONSISTENZ

REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



MEDITERRANES
TOMATEN-RAGOUT

AUBERGINEN MILLE FEUILLE
MIT SARDISCHEM PFLANZEN-
RAGOUT UND KARAMELLISIER-
_ I TENKAPERN-KARTOFFELN
MEDITERRANE ZITRUS-
SPAGHETTI MIT
FRUCHTIGEM TOMATEN-

ULIVEN RAGUUT

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



MEDITERRANES
TOMATEN-RAGOUT

TOMATEN-OLIVEN-RAGOUT
AUF CRISPY KARTOFFEL-
SGHEIBEN UND CHIPOTLE-
LIME-MAY0

tHand & Trend Food

DEKONSTRUIERTES
RATATOUILLE MIT
PULPIGEM TOMATEN-

OLIVEN-RAGOUT UND
GEHOBELTEN ROS-

MARIN'KARTUFFEI_N Ob temporadr oder dauerhaft,

mediterrane Leckereien wie dieses
Ragout sind immer ein Highlight.

So flexibel zu variieren, so schnell
ZU servieren, garantiert es eine
verldssliche Menugestaltung —
auch bel hoher Gdastezahl.
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BEREIT,
WENN DU
ES BIST

TOMATENPULPE

PLANT BASED MEATBALLS
PAPRIKAWURFEL
GEMUSEBRUHE
AYVAR
ZWIEBELN
OLIVENOL
KNOBLAUCH PUREE
ZUCKER

11

PFEFFER

30 LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE



s P AN I E N ’ LANDERINSPIRATION: SPANIEN

Die kulinarischen Kinste

Au F DE R zu NGE Spaniens profitieren von
T AN ZT der Vielfalt ihrer regionalen

Inspiriert von traditionellen spanischen
Albondigas: Unser Paprika-Tomaten-
Sugo fangt den unverwechselbaren
Geschmack Spaniens ein! Perfekt ge- MEDITERRANES
wirzte, pflanzliche Meatballs vereinen
sich mit einer volimundigen, saftigen

Sauce aus sonnengereiften Tomaten

Spezialitdten. Auch der
kreative Einsatz von Gewur-
zen spielt eine zentrale Rolle.

1,8kg

und sifen Paprikaschoten. iMuy bien! g‘AJI;IgKA-TOMATEN- KULINARISCHES PROFIL:
Diese aromatische Tomaten-Paprika-Coulis bietet ein TK-MENUKOMPONENTE IN W ' .
herzhaftes, fleischloses Geschmackserlebnis, das die RECYCLINGFAHIGER Y TOMATEN-FRISCH, PAPRIKA-SUSS,
mediterrane Lebensfreude auf den Punkt bringt. Eine Y2 GN-FORM MIT AUSGEWOGENEN GEWURZEN
moderne, pflanzliche Hommage an einen echten spani- 1,8 KG CA. 6-8 PORTIONEN
schen Klassiker, der deine Gdste Uberraschen wird! 2 x18 KG KARTON )

e FRUCHTIG & WURZIG

TOMATEN PULPE & ROTE PAPRIKA

PULPIG STUCKIG & UNGEBUNDEN
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PAPRIKA-
TOMATEN-
SUGO

PFLANZLICHE

PAPRIKA-BALLS,

GRILLGEMUSE &

KARTOFFEL TORTILLA

BReéfrieks-

LOW CARB LUNCH -
GEGRILLTE AVOCADO MIT
FRUCHTIGEN, PFLANZLICHEN

BALLCHEN GEFULLT

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT BEILAGEN & ADD-ONS  REGENERATION  KELLENPLAN  TECHNISCHE INFOS



PAPRIKA-
TOMATEN-
SUGO

ANDALUSISCHE
PFLANZENBALLCHEN,
GEGRILLTE PIMENTO

. MIT CREMIGER POLENTA
A la Care

BASIS DEINER
KREATIONEN!

PLANT BASED
MEATBALL
SANDWICGH MIT
BASILIKUM MAYO

tand & Trend Food
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BIS MACH WAS DU WILLST.

EINFAGH FERTIG - VIELSEITIG FLEXIBEL:
ZUM PUR SERVIEREN, INDIVIDUELL ZUSAMMEN-

STELLEN ODER KREATIV VERFEINERN

High Convenience Produkte sind saisonunab-
hdngig und geben dir héchste Flexibilitat in

der Speiseplanung. Gleichzeitig kannst du sie
aber auch saisonal abwandeln und easy an die
Bedurfnisse deiner Géste anpassen.

Variiere die Basisgerichte mit Sattmacher-Beillagen und
saisonalen Gemuse- und Eiweifz-Toppings als Highlight.
Fertig ist dein Ruckzuck-Gericht!

S

BEILAGEN & ADD-ONS

Lass dich von den
Empfehlungen unserer
Culinary Fachberater
inspirieren: Sie haben
Ihre Lieblingszutaten
fOr dich grun hervor-
gehoben. Mit diesen
Erwelterungen servierst
du ohne grofzen Auf-
wand etwas Besonde-
res — bei gleichzeitig
hoher Marge.




FRUHLING SOMMER HERBST WINTER
INDISCHES Naanbrot Orangen | Basmati Chanati Masala ggssi?]:v:: Bombay Fladen-
LINSEN Reis Reis P Kartoffeln Rei Kartoffeln brot
DAL elS
. BOHNEN- SUB- Pommes
SUSSKARTUFFEL_ Polenta ko&c)ci;el- Tortilla Frites Nachos Quinooa Papadam Arepas
CHILI
GRUNES Reisband-| Jasmin Soba Gebrate- Maniok Wasser- Back- Pad Thai
THAI CURRY B nudeln Reis Nudeln ner Reis | Pommes | kastanie | kartoffel [ Nudeln
Thai Gebra-
TH Al El? I.{Eg Naturreis niggl_n Kropek Omelette Tl\lh%?eAlpt Duftreis | tene Reis- S:rl;z:p;i
(Khai Jiao) nudeln
i SUf3- : : Frittierte Kicher-
|ND|SCHESG(EleEE$ L;;::f\gn kartoffel- n?:ﬁlesl-n Beryeoilgl— Pilau Reis | Papadam | Kartoffel- | erbsen-
scheiben wurfel bdllchen
PAPR'KA' Risotto Ebll Langkorn- | Patatas Piadina Band- Polenta Brotsalat
TOMATEN-SUGO reis Bravas Brot nudeln gegrillt
MEDITERRANES Krauter Gnocchi Waffle i::::i::lr-‘ Rosmarin- Orec- Fregolo t:r?g:;e
TOMATEN-RAGOUT Reis Fries oirree | Kartoffein | chiette Wedges

HIGH CONVENIENCE

SORTENUBERSICHT
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HIGH CONVENIENCE

FRUHLING

SOMMER

HERBST

WINTER

INDISCHES
LINSEN
DAL

. BOHNEN-
SUSSKARTOFFEL-
CHILI

GRUNES
THAI GURRY

ROTES
THAI GURRY

GELBES
INDISCHES CURRY

PAPRIKA-
TOMATEN-SUGO

MEDITERRANES

TOMATEN-RAGOUT

SORTENUBERSICHT

Butter-
Olra- Spinat nuss Gelbg Pa- Brokkoli Karotte slumen- Aubergine
schote . prika kohl
Kurbis
Mais- Avocado Tomate Chili Holfka!do Karotten | Chicoree Weilze
kolben KUrbis Bohnen
Thai : .. .
Aubergi- Tha Sh'.'tqke Enoki Pilze Mango Paprika Soja- LOtUS-
ne Spargel Pilze sprossen wurzel
Griuner : Schlan- Soja- Austern-
Spargel Spitzkohl genbohne Gurke bohnen Papaya oilze Bambus
Wilder | Frohlings-| Zucker- . Grune i Roma-
Brokkoli lauch schoten Chinakohl Bohnen Pak cho nesco Mangold
Paprika | Peperoni | Pimento Auber- | Prinzess- | Stangen- | Schalot- | o, | L.
ginen bohnen sellerie ten
Perl- Stangel- | Artischo-
Fenchel Zucchini Paprika ) Pastinake | Pfifferlinge I cken-
zwiebel kohl bdden

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

REGENERATION

KELLENPLAN

TECHNISCHE INFOS




FRUHLING SOMMER HERBST WINTER
INDISCHES Joghurt Lamm- Garnelen Fleisch- ?_zzﬁwﬂte I?g:rr\z;eenne- Chicken Lachs
LINSEN kotelett badllchen ‘ . Sticks
D Al. eule streifen
.. BUHNEN- Chicken P?I—IllghFrI\rjO Entrecote- Rinochen Truthahn- Flusskrebs | BBQ Haxe Bison
SUSSKARTUFFEL‘ Drums chenober-| Streifen PP brust Steak
CHILI eule)
1 H&hnchen Thun- Rind- .
GRUNES Hote Medail- fisch- Pulpo Makrele fleisch Schwein Ente kross
THA| CURRY Meerbarbe ONS steak Sashimi gebacken
ROTES Lamm- | Gebacke- Schf\;\lleelne— Lachs |Gebratener| Garnelen- | Gebrate- Gzlior:g’;er[\e
'|'|.| A| CURRY hufte nes Huhn Spiefke pochiert |Tintenfisch| bdllchen ne Ente streifen
GELBES Lamm- Ifg:;z;eer:‘e_ Schweine-| Lamm- Lachs- r?eestOdc‘::(\i_— Panko C;Stf_”
|ND|SCHES CURRY bdllchen . filet rucken streifen Garnele .
wurfel chen sticks
PAPR'KA' Chori Kaninchen- Hahn- Gegrillte Pata lberico Herz- Fenchel
orizo chen- .
TUMATEN_SUGU keule filats Dorade Negra Secreto muscheln | Salsiccia
Zitrus- Gegrilltes Wild-
MEDITERRANES Lammfilet |Hadhnchen-| Dorade Milchfer- | Garnelen Lo;r;rde schwein | Muscheln
TUMATEN'RAGUUT brust kel Medaillons

HIGH CONVENIENCE

SORTENUBERSICHT

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

REGENERATION

KELLENPLAN
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NUR REGENERIEREN

UND DIREKT VERWENDEN!

ENTSPANNUNG
IN DER KUCHE -
QUALITAT AUF
DEM TISCH!

S0 UNGLAUBLICH
EINFACH GEHT'S:
NIMM ES,
ERWARME ES,
SERVIERE ES!

READY
T0 HEAT

Vorteil Lagerung: Per Stapel-
hilfe im KUhllager ist alles
Ubersichtlich und schnell zur
Hand — ohne Beutel-Wirrwarr!

Gefrorenes Produkt aus dem Kuhlregal holen,
aus der Packung nehmen und in GN oder

convenience

THEIOEESRRY Lock&Lock-Box umfullen. FUr portionsweise
VEGAN Entnahme das Produkt vorher fUr 24 h bei 3°C
auftauen (z. B. fUr Untertischkuhlschrank).
Im aufgetauten Zustand muss das Produkt

Innerhalb von 72 h aufgebraucht sein.
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Vorteil Regeneration: Zum Erhitzen gibt's viele Moglichkeiten
passend zu deiner Kichenausstattung, immer easy & schnell!

Zubereitung GN im Kombidémpfer:
Gefrorenes Produkt aus der Packung nehmen und im 3 GN mit Deckel bei 120° C und 90 % Dampf

fur SO Min. / aufgetautes Produkt fur 35 Min. auf 80° C Kerntemperatur erwdrmen, fur 2 Min. halten.

Tellerregeneration im Kombidémpfer:

Aufgetautes Produkt portionsweise in Teller umfullen, bel 100° C und 60 % Dampf fur 8 Min.

auf 80° C Kerntemperatur erwdrmen.

Regeneration im Topf:

Aufgetautes Produkt aus der Packung nehmen, unter gelegentlichem RUhren bel mittlerer Hitze
zum Kochen bringen und kécheln bis alle Komponenten durcherhitzt sind.

Regeneration per Mikrowelle / High Speed:

Aufgetaute Portion in der Mikrowelle bel 800W fUr 4 — 5 Min. oder im High Speed Ofen bei 250° C,
100 % Mikrowelle und 10 % Umluft fur 1:.30 Min. erhitzen.

EINFACH

ERHITZEN UND SERVIEREN.

Vorteil Servierfertig: Das Gericht ist
im Handumdrehen auf dem Teller und
bereit zum Servieren. Beim Anrichten
und Garnieren bist du flexibel!

Clever portioniert & kalkuliert: Mithilfe unseres
Kellen-Plans auf der ndchsten Seite!
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WER SMART KALKULIERT IST IM VORTEIL!
HIGH CONVENIENCE BRINGT DIR VORTEILE
AUF VIELEN EBENEN.

Wir kennen die Seite der Gastro, die
deine Gdste nicht sehen: Kulinarik
und Kosten sind mindestens gleich
stark im Fokus. Eine realistische
Kalkulation ist deshallb das A und O
der Wirtschaftlichkeit. Durch High
Convenience reduzieren sich andere
Ausgabeposten: Die Ware ist einfa-
cher und langer lagerbar, du kannst
die Gerichte flexibel mit gerade
gunstigen Zutaten erweitern und
brauchst kein Fachpersonal fir's
Regenerieren.
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ENTSPANNTE KOSTEN.

KALT WARM
Kelle 7 Kelle 8 Kelle 9 Kelle 10 Kelle 11 Kelle 6 Kelle 7 Kelle 8 Kelle 9 Kelle 10 Kelle 11
20mi 125 mi 200 m| 250ml S00mi 50ml 90 ml 125 mi 200 ml 250 ml 300 ml
INDISCHES
1009 1509 2209 3009 4009 o500¢g 1009 1409 2009 2709 3509 4509
LINSEN DAL
BOHNEN-SUSS-
909 1409 1809 2809 3809 48009 1009 1709 2009 2709 3609 4409
KARTOFFEL-CHILI
GRUNES
1009 1409 2009 2809 3709 4709 90¢g 130 g 1909 2509 3209 4009
THAI CURRY
GELBES
909 1409 2009 2909 3909 4909 909 1309 1909 2509 3409 4209
INDISCHES CURRY
ROTES
100¢g 150 ¢ 2009 2909 3909 4909 90¢g 130 g 1909 2509 3209 4009
THAI CURRY
MEDITERRANES
90¢g 1409 1809 2709 3409 4409 1009 1409 1909 2509 3209 3909
TOMATEN-RAGOUT
PAPRIKA- 909 1409 1709 2709 3409 4409 809 1309 1809 2509 3109 3709
TOMATEN-SUGO

HIGH CONVENIENCE

SORTENUBERSICHT

LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE

BEILAGEN & ADD-ONS

REGENERATION

TECHNISCHE INFOS




we!

WA KOMMT DIR IN DEN OFEN?

ALLER-
GENE

VERKAUFSEINHEIT

CLAIMS! NAHRWERTE

100 g enthalten durchschnittlich

oy 3;0 X Energie davonges. Kohlen- davon  Ballast-
Art.-fr. Einheit EAN-Code It. Rezeptur * ) ) (k] / keal) Fett  Fettsauren hydrate Zucker  stoffe  Eiweil \Y: V4

91963 | 2 x 1,8 KG-KTN | 8721201919633 J Soja, Sellerie + + + + + 470 k) /7,09 | 419 | 669|309

112 kcal

INDISCHES
LINSEN DAL
VEGAN

249 14,79 | 1,59

ZUTATEN

Tomatensauce (Tomatenpiiree, Tomatenmark, Tomatenwiirfel, Sonnenblumendl, Zucker, Zwiebeln, Speisesalz, Saureregulator (Citronensiure)), Kokosmilch (Kokosextrakt, Trinkwasser), 13 % veganes Geschnetzeltes auf Soja-Basis (Sojabasis (Trinkwasser,
SOJAEIWEISS), Sonnenblumendl, Aromen, Speisesalz, Sauerungsmittel (Citronensaure), Vitamin B12), Trinkwasser, 9 % griine Linsen vorgegart (Trinkwasser, griine Linsen), Blumenkohl, Karotten, Zwiebelptiree, 1,3 % rote Linsen vorgegart (Trinkwasser, rote Linsen),
Sonnenblumendl, Gemuisebrithen-Pulver (Speisesalz, Starke, Zucker, Gewiirze (mit SELLERIESAMEN), Zwiebeln, Rapsdl, Pastinaken, Fruktose, KNOLLENSELLERIE), Knoblauchpiiree, Currypulver (Koriander, Kreuzkiimmel, Curcuma, Pfeffer, Anis, Zimt, Fenchelsamen, Ingwer,

Liebstdckelwurzel, Cayennepfeffer, Piment), Zitronensaft aus Zitronensaftkonzentrat, Garam Masala (Koriandersamen, Kreuzkiimmel, Paprikapulver, Pfeffer, Kardamom, Zimt, Cayennepfeffer, Zwiebelpulver, Knoblauchpulver, Lorbeerbl’étteri, Speisesalz, Ingwer[;i]ree
Pfeffer. Kann Spuren von WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, HAFER,

362 kJ
. 93537 | 2x18K6-KTN | 8721201935374 { Soja, Gluten + | + + | + | + g7 keal| 349049839 [329 309|419 (0959
BOHNEN-SUSS- -

KARTOFFEL-
CHILI
VEGAN

ZUTATEN

Trinkwasser, Tomatensauce (Tomatenpiiree, Tomatenmark, Tomatenwiirfel, Sonnenblumendl, Zucker, Zwiebeln, Speisesalz, Saureregulator (Citronensaure]), 13 % veganes Gehacktes auf Soja-Basis (Sojabasis (Trinkwasser, SOJAEIWEISS), Sonnenblumendl,
Branntweinessig, Hefeextrakt, Starke, Speisesalz, natiirliche Aromen, Zwiebelpulver, GERSTENMALZEXTRAKT, Pfeffer, Zucker, Sauerungsmittel (Milchsaure), Knoblauchpulver, Verdickungsmittel (Konjakgummi]), 11% schwarze Bohnen vorgegart (Trinkwasser, schwarze

Bohnen), 11% griine Bohnen, 10 % SiiRkartoffeln, Zwiebelpiiree, Saucenpulver (Maltodextrin, Starke, jodiertes Speisesalz, Aromen, Tomatenpulver, Karamellzuckersirup, Maiskeimal, Gewtirze, Zwiebelpulver], Sonnenblumendl, Zitronensaft aus Zitronensaftko’nzentrat,
Zucker, Speisesalz, Peperoni, Kreuzkiimmel. Kann Spuren von WEIZEN, ROGGEN, HAFER, EI, FISCH, MILCH, SELLERIE und SENF enthalten.

91959 | 2. 18ke-kTN | 8721201919596 N Soia, Sellerie + |+ + | + | + 420 1 741509479

- 100 kcal
GRUNES

THAI GURRY

VEGAN

ZUTATEN

28 % Kokosmilch (Kokosextrakt, Trinkwasser), Trinkwasser, 12 % Brokkoli, 12 % Edamame SOJABOHNEN, 12 % veganes Geschnetzeltes auf Soja-Basis (Sojabasis (Trinkwasser, SOJAEIWEISS), Sonnenblumendl, Aromen, Speisesalz, Sauerungsmittel (Citronensaure]

Vitamin B12), 4 % Wildreis vorgegart (Trinkwasser, Wildreis), 1,3 % Curry Paste (griine Peperoni, Schalotten, Knoblauch, Zitronengras, Speisesalz, Galgantpulver, Kreuzkiimmel, Koriandersamen), modifizierte Starke, Knoblauchﬁﬂree, [itronensaft aus Zitronensal"t—
konzentrat, Gemiisebriihen-Pulver (Speisesalz, Starke, Zucker, Gewiirze (mit SELLERIESAMEN), Zwiebeln, Rapsol, Pastinaken, Fruktose, KNOLLENSELLERIE), Zucker, Speisesalz, Ingwerpiree.
Kann Spuren von WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, HAFER, El, FISCH, MILCH und SENF enthalten.

! Weitere Informationen unter: https://www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/in-der-kueche/lebensmittelsicherheit-und-hygiene/lebensmittelkennzeichnung.html
2 0.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.

’ keine glutenhaltigen / keine laktosehaltigen Zutaten: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten gemafs Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden
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ALLER- .
NAHRWERTE

100 g enthalten durchschnittlich

oy N Energie davonges. Kohlen- davon  Ballast-
Art.-Nr. Einheit EAN-Code It. Rezeptur * : * (k) /kcal)  Fett Fettsiuren hydrate Zucker stoffe  Eiweil  Salz

VERKAUFSEINHEIT CLAIMS'

921961 | 2 < 1,8 KG-KTN | 8721201919619 | Soja, Sellerie + + + + + 934?%<ckcjl .89 1459 |°89g|18g |20g|38g| 149

GELBES
INDISCHE CURRY
VEGAN

ZUTATEN

29 % Kokosmilch (Kokosextrakt, Trinkwasser), Trinkwasser, 17 % StiRkartoffeln, 13 % veganes Geschnetzeltes auf Soja-Basis (Sojabasis (Trinkwasser, SOJAEIWEISS), Sonnenblumendl, Aromen, Speisesalz, Sduerungsmittel (Citronensaure), Vitamin B12), 10 % Blumenkohl,
Kichererbsen, 2% Curry Paste (Chili, Schalotten, Knoblauch, Zitronengras, Speisesalz, Galgantpulver, Curcuma, Kreuzkiimmel, Koriandersamen, Zimt, Macis), modifizierte Starke, Gemiisebriihen-Pulver (Speisesalz, Starke, Zucker, Gewiirze (mit SELLERIESAMEN),
Zwiebeln, Rapsol, Pastinaken, Fruktose, KNOLLENSELLERIE), Speisesalz, Zitronensaft aus Zitronensaftkonzentrat, Ingwerpiree, Zucker. Kann Spuren von WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, HAFER, El, FISCH, MILCH und SENF enthalten.

. . 72 kJ
919357 | 2 <18 KG-KTN | 8721201919572 § Soja, Sellerie + + + + + 839 keql | ©09 | 419 | 509339 | 169 [3.69] 139

ROTES
THAI GURRY
VEGAN

ZUTATEN

23 % Kokosmilch (Kokosextrakt, Trinkwasser), Trinkwasser, 15 % Karotten, 14 % veganes Geschnetzeltes auf Soja-Basis (Sojabasis (Trinkwasser, SOJAEIWEISS), Sonnenblumendl, Aromen, Speisesalz, Sduerungsmittel (Citronensaure), Vitamin B12), 11% roter Gemiisepaprika,
8% Zwiebeln, 1,6 % Curry Paste (rote Peperoni, Schalotten, Knoblauch, Zitronengras, Speisesalz, Galgantpulver, Kafir-Limettenschale, Kreuzkiimmel, Koriandersamen), Zwiebelptiree, Gemiisebriihen-Pulver (Speisesalz, Starke, Zucker, Gewtirze (mit SELLERIESAMEN), Zwiebeln,
Rapsol, Pastinaken, Fruktose, KNOLLENSELLERIE), modifizierte Starke, Sonnenblumendl, Zitronensaft aus Zitronensaftkonzentrat, Ingwerpiiree, Zucker, Speisesalz, Knoblauchptiree. Kann Spuren von WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, HAFER, EI, FISCH, MILCH und SENF enthalten.

418 kJ
91969 | 2 x1,8KG-KTN | 8721201919695 J Soja, Sellerie + + + + + 1OO8kCO|I 4991079719 | 519|389 ]5091]0,97¢9

MEDITERRANES
TOMATEN-
RAGOUT VEGAN

ZUTATEN

39 % Tomatensauce (Tomatenpiiree, Tomatenmark, Tomatenwiirfel, Sonnenblumendl, Zucker, Zwiebeln, Speisesalz, Saureregulator (Citronensaure)), 19 % veganes Geschnetzeltes auf Soja-Basis (Sojabasis (Trinkwasser, SOJAEIWEISS), Sonnenblumendl, Aromen,
Speisesalz, Sduerungsmittel (Citronensaure), Vitamin B12], 15 % halbgetrocknete Tomaten, 12 % grtine Oliven (griine Oliven, Speisesalz), Trinkwasser, Zwiebelpiiree, Sonnenblumendl, Knoblauchpiiree, Krauter (Basilikum, Oregano, Thymian), Gemiisebriihen-Pulver
(Speisesalz, Starke, Zucker, Gewtirze (mit SELLERIESAMEN), Zwiebeln, Rapsél, Pastinaken, Fruktose, KNOLLENSELLERIE), Branntweinessig, Zucker, Pfeffer. Kann Spuren von WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, HAFER, EI, FISCH, MILCH und SENF enthalten.

- k)
91966 | 2 18Ko-KIN | 8721201919664 [ 02 Dluten + | + + | + | + |20 | 380040690 | 410|289 ][440 110

PAPRIKA_ ’ Sellerie
TOMATEN-SUGO
MIT HACKBALL- ZUTATEN

c H E N V E G A N 33 % Tomatensauce (Tomatenpiree, Tomatenmark, Tomatenwiirfel, Sonnenblumendl, Zucker, Zwiebeln, Speisesalz, Saureregulator (Citronensdure)), 28 % vegane Hackballchen auf Pflanzenprotein-Basis (Pflanzenproteinbasis (Trinkwasser, SOJAEIWEISS, WEIZENGLUTEN, SOJASCHROT,
Starke (mit WEIZEN)), Trinkwasser, Rapsol, Starke, Verdickungsmittel (Methylcellulose, verarbeitete Eucheuma-Algen), WEIZENGLUTEN, SOJAEIWEISS, HAFERFASER, Hefeextrakt, natiirliche Aromen, Gewiirze, Speisesalz, Branntweinessig, Zwiebeln, Flohsamenschalen, Sduerungsmittel
(Citronensaure, Apfelsaure, Milchséure), GERSTENMALZEXTRAKT, Saureregulator (Kaliumacetat), Kaliumchlorid, Krauter, schwarzes Karottensaftkonzentrat, Vitamin B12), 14 % roter Gemiisepaprika, Trinkwasser, Ajvar (roter Gemiisepaprika, Aubergine, Sonnenblumendl, Peperoni,
Knoblauch, Zucker, Speisesalz, Branntweinessig), Zwiebelpiiree, Saucenpulver (Maltodextrin, Starke, jodiertes Speisesalz, Aromen, Tomatenpulver, Karamellzuckersirup, Maiskeimal, Gewtirze, Zwiebelpulver), Olivenél, Knoblauchpiiree, Gemuisebriihen-Pulver (Speisesalz, Stérke,

Lucker, Gewiirze (mit SELLERIESAMEN), Zwiebeln, Rapsol, Pastinaken, Fruktose, KNOLLENSELLERIE), Zucker, Branntweinessig, Pfeffer.

! Weitere Informationen unter: https://www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/in-der-kueche/lebensmittelsicherheit-und-hygiene/lebensmittelkennzeichnung.html

2 0.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.
’ keine glutenhaltigen / keine laktoschaltigen Zutaten: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten gemafs Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden.

HIGH CONVENIENCE ~ SORTENUBERSICHT ~ LANDER-INSPIRIERTE GERICHTE ~ BEILAGEN & ADD-ONS ~ REGENERATION ~ KELLENPLAN




convenience

ENTDEBKE UNSER SORTIMENT
3 _' % D HOL DIR UNTERSTUTZUNG FUR
ﬁhfj"ﬁi DEINEN ALLTAG IN DER PROFIKUCHE! #E 22 | Unilever

@ Food
Solutions




